
Le CPIE Loire Anjou, une association active sur son territoire
Née en 1980 et labellisée Centre Permanent d’Initiatives pour l’Environnement depuis 1991, 
notre association met en place des actions dans différents domaines de l’environnement : eau, 
jardin, biodiversité, alimentation, santé, énergie et climat.
Le CPIE Loire Anjou est au service du territoire, de ses acteurs locaux et de ses habitants pour 
une transition écologique soutenable. Il s’appuie sur son expertise technique et scientifique, sa 
connaissance du terrain et sa proximité avec les acteurs locaux pour intervenir et accompagner 
dans ces domaines transversaux.

La Semaine de l’alimentation dans les Mauges
L’événement Bienvenue chez mon producteur au naturel fait partie de la programmation de  
La Semaine de l’Alimentation dans les Mauges. Retrouvez toute les animations sur le site internet 
de Mauges Communauté.
Ces actions voient le jour dans le cadre du Plan Alimentaire Territorial de Mauges Communauté 
qui se décline en trois priorités :
• L’animation territoriale,
• La restauration collective,
• La logistique des circuits de proximité.

Vous pouvez nous rejoindre dans l’une de nos activités ! 
Contactez-nous pour plus d’informations au 02 41 71 77 30 ou sur cpieloireanjou.fr 

Pour plus d’informations :
maugescommunaute.fr – Consommer Local
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DANS LES MAUGES ENTRÉE GRATUITE

Programme complet :

Des producteurs vous ouvrent leurs portes

UN ÉVÉNEMENT PORTÉ PAR :

cpieloireanjou.fr 
AVEC LE SOUTIEN DE :

3ème édition  

2525 SAMEDI
Septembre 202323

Visites
à 10h30, 14h00

et 16h00

2 fermes 
à JALLAIS

2 fermes
au LONGERON

1 ferme 
à ST-LAURENT-DU-MOTTAY

Bienvenue
chez mon producteur

AU NATUREL
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La Baudrière 
Le Longeron
Sèvremoine

Mathieu Cogné

Le Petit Lérot

Petits fruits

1
Qu’est-ce que Bienvenue chez mon producteur au naturel ? 

 
Bienvenue chez mon producteur au naturel, ce sont des agriculteurs passionnés 
et passionnants qui ouvrent leurs portes durant une journée pour faire 
découvrir leur quotidien et leurs actions pour produire notre alimentation. 
Ce sont des producteurs engagés dans la préservation de l’environnement, 
de la biodiversité, de la ressource en eau et du bien être animal.  
Les visites sont gratuites et guidées par les agriculteurs eux-mêmes à 10h30, 14h 
et 16h. (Les animaux ne pourront pas être accueillis)

La Papaudière
Le Longeron
Sèvremoine

Véronique et Pierre Guinaudeau

Les 3 chênes

Lait de vache 
(production et 
transformation)

2

Le Château
Saint-Laurent-du-Mottay
Mauges-sur-Loire

Joël et Bruno Boistault

Château-Gaillard

Arboriculture

3

522 Le Grand Vernon
Jallais
Beaupréau-en-Mauges

André-Marie Rochard

Le Grand Vernon

Lait de vache 
(production)

4

520 Le Grand Vernon
Jallais 
Beaupréau-en-Mauges

Clémence Giraudon et Étienne Renaud

Graines des Mauges

Maraîchage 
et œufs

5

Pour en savoir plus 
sur l’événement : 

www.cpieloireanjou.fr 

Passionnés par leur métier, les 2 frères ont 
très tôt pris le virage d’une agriculture plus 
respectueuse de l’environnement. Le verger 
est converti à l’agriculture biologique depuis 
plus de 20 ans et enrichi par l’expérimentation 
de la biodynamie. Vous pourrez ainsi 
profiter d’un très bon retour d’expérience 
d’arboriculteurs engagés au bénéfice 
d’une agriculture locale et au naturel.

Dans son verger atypique, Mathieu vous 
fera découvrir sa production de petits fruits 
(fraises, framboises, cassis, groseilles et 
mûres) cultivés au naturel et transformés sur 
place en sirops, confitures et autres coulis.
Le petit plus avec Mathieu : il ne manquera pas 
d’enrichir la visite de son expertise naturaliste. 

Bienvenue à la ferme des 3 chênes ! Ici les 
vaches pâturent dans un cadre bucolique où 
la haie et l’arbre ont toute leur place. Dotée 
d’un atelier de transformation de produits 
laitiers depuis 14 ans, la ferme alimente 
plusieurs circuits de distribution des alentours 
(AMAP, épicerie, alimentation collective…).

Clémence et Étienne sont nouvellement installés sur Jallais. 
En un an, ils ont transformé un champ mis à disposition 
par un voisin en une belle activité de maraîchage. Réfléchi 
et maîtrisé, leur système est complété par un atelier 
de poules pondeuses. Leurs produits sont distribués 
en circuits courts par panier ou à la ferme voisine.  

Chez André-Marie, vous découvrirez un paysan engagé 
adoptant une agriculture au naturel depuis son installation 
en 1994. Dans sa ferme du Grand Vernon les vaches 
sont choyées et pâturent dans un système herbagé. 

Organisez vos 
visites, ces fermes 
sont à proximité !

Organisez vos 
visites, ces fermes 
sont à proximité !
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